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Dancid® Crimp Blue
Bruges til crimpning af alle kornarter og kernemajs

e Virker pa geer- og skimmelsvampe JORENKU

e Hindrer ugnsket fermentering Dancid® Crimp Blue
e Hindrer smagsforandring :
e Hindrer tab af naeringsstoffer
e Ma bruges af gkologer

Dancid® Crimp Blue er en flydende blandingssyre, der er steerkt konserverende, sa med
produktet undgas ugnsket fermentering, som kan vaere arsag til eedevaegring og darlig
foderudnyttelse. Pga. natriumbisulfaten er Dancid® Crimp Blue skdnsom overfor bade
mennesker og maskiner.

Dancid® Crimp Blue kan anvendes af gkologer og kraever ikke HACCP godkendelse.

OBS: Ved brug af Jorenkus produkter til crimpning og konservering af afgrgder patager
Jorenku A/S sig ikke ansvar for udbytte eller eventuelle skader pa afgrgderne.

Myresyre

Propionsyre
Eddikesyre
Natriumbisulfat

Dancid® Crimp Blue leveres i tromler med 240 kg og IBC palletanke med 1.100 kg.
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] O RE N KU Propionsyre+

Propionsyre+
Bruges til konservering

e Giver en bedre foderudnyttelse JORENKU
e Konservering af kornlagre : | Propionic Acid+
e Konservering af fuldfoderrationer
e Ma bruges af gkologer

Anvendes til konservering af kornlagre og fuldfoderrationer til kvaeg.
Propionsyre+ har iser en gavnlig effekt pa de skadelig mikroorganismer skimmelsvamp
og geer, ligesom det ogsa kan bruges til pH-reduktion.

Propionsyre+ kan anvendes af gkologer og kraever ikke HACCP godkendelse.

Propionsyre+ leveres i tromler med 225 kg og IBC palletanke med 1.000 kg

Propionsyre
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VikingDanmark
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